
 

 

 
 ※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2024 年 10 月時点のものです 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Perle de la Brande Crémant de Bordeaux Brut 
 

【白・スパークリング・辛口】＜Alc.12.0%＞＜瓶内二次発酵＞ 

国／地域等：フランス／ボルドー／A.O.C. クレマン ド ボルドー 

生産者：シャトー ラ ブランド 

葡萄品種：セミヨン、ソーヴィニヨン グリ 

熟成：瓶詰後 9 ヶ月  有機認証：ユーロリーフ、AB 

 

畑は南向きの斜面、粘土石灰質土壌です。葡萄の平均樹齢は 25 年です。セミヨンとソーヴィ

ニヨン グリのブレンド、伝統的な瓶内二次発酵によるスパークリングワインです。収穫は手

摘みで行います。ベースワインの発酵はステンレスタンクで 14 度の低温で約 15 日間行いま

す。その後、ボトルに移し、瓶内二次発酵を行います。澱と共に 9 ヶ月熟成させています。輝

きのあるゴールデンイエロー、繊細な泡立ちがあります。フローラルでデリケートなアロマの

中にかすかにアカシアの花、白桃やハチミツの要素がアクセントを与えています。非常にきめ

細かな泡立ち、アカシアの花や白桃、ハチミツを思わせる繊細なアロマ、とてもクリーミーで

滑らかな口当たりです。程よいボディが感じられ、フレッシュでフルーティな余韻があります。

生産量は年間約 5,000 本です。 

 

品番：FD-304／JAN：4935919963046／容量：750ml 

¥4,180(本体価格¥3,800) 

再入荷 

PERLE DE LA BRANDE 

フロンサックのサイヤン村に位置しています。シャ

トーの歴史は古く、最初の葡萄は 1730 年に植えら

れました。2017 年からブノワ ソーリと妻のモー

が所有者となり、長年の夢だったワイン造りを始め

ました。葡萄畑は 18ha あり、その内 7ha が A.O.C. 

フロンサック、11ha が A.O.C. ボルドー シュペ

リュールです。ここから非常に魅力的な赤白ワイン

とクレマン ド ボルドーを生み出しています。 

ブノワ夫妻はワイン造りの経験は無く、ゼロからの

スタートでした。最初の 1 年間は前オーナーから、

葡萄栽培、畑の特徴、天候条件、醸造方法など、全

てのノウハウを学びました。彼らの最初のヴィン

テージである 2017 は、不運にも大規模な霜の害を

受け、何と生産量の 90％を失ってしまいました。

しかし、この失敗から多くのことを学んだと言いま

す。ワイン造りを始めて間もない生産者ですが、既

に専門誌「ラ ルヴュ デュ ヴァン ド フラン

ス」でも取り上げられるなど注目を浴びています。 



 

 

 
 ※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2024 年 10 月時点のものです 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Crémant de Bordeaux Haut Canteloup Blanc de Blancs Brut 
 

【白・スパークリング・辛口】＜Alc.12.0%＞＜瓶内二次発酵＞ 

国／地域等：フランス／ボルドー／A.O.C. クレマン ド ボルドー 

生産者：シャトー オー カントループ 

葡萄品種：セミヨン、ソーヴィニヨン ブラン 

熟成：瓶詰後 12 ヶ月 

 

サン パレ ド ブライにある畑の区画の葡萄を使用します。土壌は粘土石灰質、葡萄の平均

樹齢は 15～40 年、栽植密度は 4,500 本/ha です。収穫は手摘みで行います。収穫した葡萄

は全房のまま空気圧プレスでやさしく圧搾します。ベースワインの発酵は低温で行います。発

酵後、ボトルに移し瓶内二次発酵を行います。熟成は瓶内で 12 ヶ月行います。きめ細かく繊

細な泡立ちがあります。非常にフルーティな味わいで、クリーミーで軽やかな泡が心地よく感

じられます。 

 

品番：FD-332／JAN：4935919963329／容量：750ml  

¥3,300(本体価格¥3,000) 

 

HAUT CANTELOUP  
BLANC DE BLANCS 

A.O.C. ブライ コート ド ボルドーエリア

のフール村に拠点を置く家族経営の生産者です。

2003 年からアレクサンドルとヴァンサンの兄弟

が両親からワイン造りを引き継ぎ、シャトーを運

営しています。ボルドナーヴ家は 19 世紀からこの

地で葡萄栽培を行ってきました。1972 年にアレク

サンドルとヴァンサンの祖父母が自家元詰めのワ

インの販売を始め、シャトー オー カントルー

プとしての歴史が始まりました。その後、彼らの両

親がシャトーの発展に力を注ぎ、フール村の畑に

加え、母方の持っていたサン パレ ド ブライ

の畑を新たに手に入れました。 

白ワイン用の葡萄は、サン パレ ド ブライ

に所有する 18ha の畑で栽培しています。畑のほ

とんどは南向きの丘陵地に広がっています。砂利

とシリカの混ざる土壌で、特に白葡萄の栽培に適

しています。18ha の畑は、主にソーヴィニヨン 

ブランを栽培しています。セミヨンは 1ha でクレ

マンに使用しています。その他はソーヴィニヨン 

グリ、ミュスカデルも栽培しています。 
 

再入荷 


